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Ringkasan 

 

Tujuan dari penelitian ini adalah untuk mengetahui preferensi konsumen terhadap 

daging sapi segar dan daging beku impor yang ada di Kota Jambi, serta mengetahui 

faktor–faktor yang mempengaruhi preferensi konsumen pada daging sapi segar dan 

daging beku impor. Metode pengumpulan data dalam penelitian ini dilakukan dengan 

menggunakan metode survey. umber data dalam penelitian ini terdiri dari data primer 

dan data sekunder. Teknik pengambilan sampel dilakukan secara accidental sampling 

dengan jumlah konsumen sebanyak 120 konsumen dimana 60 konsumennya adalah 

konsumen daging sapi segar dan 60 konsumennya lagi adalah konsumen daging beku 

asal impor. Analisis data menggunakan analisis deskriptif dan regresi linear berganda. 

Hasil penelitian menunjukkan bahwa dari empat aspek penilaian preferensi konsumen 

terhadap masing-masing daging diperoleh preferensi konsumen terhadap daging sapi 

segar sebesar 77 dan preferensi konsumen terhadap daging sapi beku sebesar 69, 

sehingga preferensi konsumen daging sapi segar berada pada kategori tinggi, sedangkan 

preferensi konsumen terhadap daging sapi beku impor berada pada kategori sedang. 

Preferensi konsumen daging sapi segar dipengaruhi oleh faktor budaya, kemudahan, 

kualitas, jumlah anggota keluarga, umur konsumen, harga dan pendapatan. Sementara 

itu, preferensi konsumen terhadap daging sapi beku impor dipengaruhi oleh faktor 

budaya, kemudahan, kualitas, jumlah anggota keluarga, dan pendapatan. Kesimpulan 

dari penelitian ini adalah preferensi konsumen daging sapi segar di Kota Jambi lebih 

tinggi dibanding preferensi konsumen terhadap daging sapi beku impor. 

Kata kunci : prefrensi konsumen, daging segar, daging beku impor, faktor-faktor 

yang mempengaruhi 
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