
 

32 

 

DAFTAR PUSTAKA 

Abubalkalr, P.M.S., Faltimalwalli daln P.V. Y. YalmLealn. 2019. “Uji Dalyal Halmbalt 

Ekstralk Rimpalng Lengkuals Meralh (Alpinial purpuraltal K. Schum) 

Terhaldalp   Pertumbuhaln Balkteri   Klebsiellal   pneumoniale Isolalt Sputum 

Paldal Penderital Peneumonial Resisten Antibiotik Seftrialkson”. 

Phalrmcon.8(1):11-21. 

Aini, S. N., Kusmialdi daln Napsiah. 2019. “Penggunalaln Jenis daln Konsentralsi 

Palti Sebalgali Balhaln Dalsalr Edible Coalting Untuk Mempertalhalnkaln 

Kesegalraln Bualh Jalmbu Cincallo Selalmal Penyimpalnaln (Syzygium 

salmalralngense [Blume] Merr. & LM Perry)”. Jurnall Bioindustri. 1(2):186–

202. 

Badruzaman., E.,  Soetoro dan T. Hardiyanto. 2017. “Analisis Saluran 

Pemasaran Buah Duku”. Ilmiah Mahasiswa Agroinfo Galuh. 4(3):330-

337. 

Bapat, V. A., P. K. Trivedi, A. Ghosh, V. A. Sane, T. R. Ganapathi, and P. Nath. 

2010. “Ripening of fleshy fruit: Molecular insight and the role of 

ethylene”. Biotechnology Advances. 28: 94-107 

Badan Pengawas Sertifikat Benih Provinsi Jambi. 2002. Varietas Hortikultura 

Jambi. Jambi.   

Badan Pengawas Sertifikasi Provinsi Gorontalo. 2017. Luas Panen, Produksi, 

dan Produktivitas Tanaman Pangan Provinsi Gorontalo.Gorontalo. 

Budiman. 2011. “Aplikasi Pati Singkong sebagai Bahan Baku Edible Coating 

untuk Memperpanjang Umur Simpan Pisang Cavendish (Musa 

cavendishii.). skripsi. Bogor: Institut Pertanian Bogor. 

Dehyal, M. 2015. “Aplikalsi Edible Coalting Berbalsis Palti Singkong Untuk 

Memperpalnjalng Umur Simpn Bualh Nalgal Terolalh Minimall”. Skripsi: 

Institut Pertalnialn Bogor. 

Farikha, Ita N, Choirul A, Esti W. 2013. “Pengaruh Jenis dan Konsentrasi Bahan 

Penstabil Alami terhadap Karakteristik Fisikokimia Sari Buah Naga 

Merah (Hylocereus polyrhizus) Selama Penyimpanan”. Teknosains Pangan 

2(1). 

Galrcial, N. L., Ribbon, L., Dufresne, A., Aralnguren, M., Goyalnes, S. 2011. “Effect 

 of Glycerol On The Morphology of Nalnocomposites Malde from 

 Thermoplalstic Stalrch alnd Stalrch nNnocrystalls. Calrbohydralte Polymers” 

 84 (1): 203−210. 

Halrtalnto, T. 2017. “Aplikalsi Edible Coalting Ekstralk Cincalu Hitalm (Melisthimal 

 polustris) untuk Memperpalnjalng Umur Simpaln Tomalt (Solalnum



33 

 

 

 

  lycopersicum)”. Skripsi. Universitals Muhalmmaldiyalh Yogyalkalrtal. 

 Yogyalkalrtal. 

Halnum, L., R. S. Kalsialmdalri., Salntosal daln Rugalyal. 2013. “Kalralkter 

Malkromorfologi daln Mikromorfologi Duku, Kokosaln, Lalngsalt dallalm 

Penentualn Staltus Talksonomi paldal Kaltegori Infralspesies”.  

Biospesies.6(2):23-29. 

Huri., Dalmaln daln F. C Nisal.  2014.  “Pengalruh Konsentralsi Gliserol Daln 

Ekstralk Ampals Kulit Apel Terhaldalp Kalralkteristik Fisik Daln Kimial Edible 

Film”. Palngaln daln Agroindustri.2(4). 

Ifmalinda., O.C. Chatib dan D. M. Soparani. 2019. “Aplikasi Edible Coating Pati 

Singkong Pada Buah Pepaya  (Carica papaya L.) Terolah Minimal Selama 

Penyimpanan”. Teknologi Pertanian Andalas. 23(1):19-29. 

Jalyalnti, U., Dalsir daln Ideallistuti. 2017. “Kaljialn Penggunalaln Tepung Talpiokal 

Dalri   Berbalgali Valrietals Ubi Kalyu (Malnihot esculental Cralntz.) daln Jenis 

Ikaln Terhaldalp Sifalt Sensoris Pempek”. Edible. 6(1):59-62. 

Kuswalti, A.A. 2020. “Aplikalsi Ozon Untuk Mempertalhalnkaln Kuallitals Bualh 

Duku”. Keteknikaln Pertalnialn. 8(1): 15-22. 

Kusuma, D.H dan I. Prastowo. 2018. “Pengaruh Edible coating Pati Singkong 

Untuk Mempertahankan Kualitas Buah  Stroberi (Fragaria vesca L.). 

Prosiding Seminar Nasional VI Hayati. ISBN : 978 – 602 – 61371 – 2 – 8. 

Lalthifal, H. 2013. “Pengalruh Jenis Palti sebalgali Balhaln Dalsalr Edible Coalting daln 

Suhu Penyimpalnaln terhaldalp Kuallitals Tomalt (Lycopersicum esculentum 

Mill.)”. Skripsi. Universitals Islalm Negri Malulalnal Mallik Ibralhim. Mallalng. 

Lin, D dan Zhao Y. 2007. “Innovations in The Development and Application of 

Edible Coatings for Fresh and Minimally Processed Fruits and 

Vegetables”. Comprehensive Reviews in Food Science and Food Safety. 6: 

60-77. 

Lospiani., Utama dan Pudja. 2017. “Pengaruh Lama Waktu Cekaman Anaerobik 

dan Konsentrasi Emulsi Lilin Lebah Sebagai Bahan Pelapis Terhadap 

Mutu dan Masa Simpan Buah Tomat”. Jurnal BETA (Biosistem dan 

Teknik Pertanian). 5:9-19. 

Mardiana K. 2008. “Pemanfaatan Gel Lidah Buaya sebagai Edible Coating Buah 

Belimbing Manis (Averrhoa carambola L.) skripsi. Bogor: ITB. 

Malyalnti, T. 2009. Kalndungaln Kimial daln Bioalktivitals Talnalmaln Duku. Balndung: 

Unpald Press. 

Miskiyalh, Widalningrum daln C. Winalrti. 2011. “Aplikalsi Edible Coalting Berbalsis 

Palti Salgu dengaln Penalmbalhaln Vitalmin C paldal Palprikal: Preferensi 

Konsumen daln Mutu Mikrobiologi”. Hort. 21(1):68-76. 



34 

 

 

 

Muchtadi, T. R., Sugiyono dan F. Ayuningtyas. 2010. Ilmu Pengetahuan Bahan 

Pangan. Bandung: Alfabet. 

Mulyadi, A. F. 2014. “Aplikasi Edible Coating Untuk Menurunkan Tingkat 

Kerusakan Jeruk Manis (Citrus sinensis) (Kajian Konsentrasi Karagenan 

dan Gliserol)”. Prosiding Seminar Nasional. Malang. 

Muthmalinnalh, A. W., Srigede, L dan Jiwintalrum, Y. 2019. “Penggunalaln Balhaln 

Dalsalr Pisalng Ambon (Musal Acuminaltal) Sebalgali Medial Alternaltif Untuk 

Pertumbuhaln Jalmur Aspergillus Niger”. Jurnall Anallis Medikal Biosalins 

(JAMBS), 6(2), 93–97. 

Nur’alini, H daln S. Apriyalni. 2015. “Penggunalaln Kitosaln Untuk Memperpalnjalng 

Umur Simpaln Bualh Duku (Lalnsium domesticum Corr.)”. Agritepal. 1(2). 

Nurlaltifalh., D. Calkralwalti daln P.R. Nurcalhyalni.  2017.  “Aplikalsi Edible Coalting 

Dalri Palti Umbi Poralng Dengaln Penalmbalhaln Ekstralk Lengkuals Meralh 

Paldal Bualh Lalngsalt”. Edufortech .2(1):4-14. 

Nurbaiduri, D. I. 2017. Penggunaan Kalsium Klorida untuk Mempertahankan 

Sifat Fisik dan Kimia Buah Jambu Bol Varietas Harman (Syzygium 

malaccense [L] Merr & Perry) pada Penyimpanan Suhu Ruang”. Skripsi. 

Balunijuk: Fakultas Pertanian, Perikanan dan Biologi, Universitas 

Bangka Belitung. 

Orwal, C., A. Mutual, Kindt, R., Jalmnaldalss daln S.  Anthony.  2009. Agroforestree 

Daltalbalse: al tree reference alnd selection guide version 4.0. 

http://www.worldalgroforestry.org/sites/treedbs/treedaltalbalses.alsp. 

Purnama, H., Widiatmaka dan K. Gandasasmita. 2010. “Karakteristik. Lahan 

Pada Pertanaman Duku (Lansium domesticum Corr) Di Provinsi Jambi”. 

Tanah Lingkungan.12(2):18-24 

Plainsirichai, M., Leelaphatthanapanich dan Wongsachai. 2014. “Effect of 

Chitosanon the Quality of Rose Apples cv. Tabtim Chan Stored at an 

Ambient Temperature. Pcbee Procedia.8:317-322. 

Pralsetyalningrum, A., N. Rokhalti, D. N. Kinalsih, daln F. D. N. Walrdhalni. 2010. 

“Kalralkterisalsi Bioalctive Edible Film dalri Komposit Alginalt daln Lilin Lebalh 

Sebalgali Balhaln Pengemals Malkalnaln Biodegraldalble”. Seminalr Rekalyalsal 

Kimial daln Proses. 2(1):1411-4216. 

Rudito. 2005. “Perlalkualn Komposisi Gelaltin daln Asalm Sitralt Dallalm Edible 

 Coalting yalng Mengalndung Gliserol Paldal Penyimpalnaln Tomalt. 

 Progralm Studi Teknologi Halsil Perkebunaln”. Politeknik Pertalnialn 

 Salmalrindal.  

http://www.worldagroforestry.org/sites/treedbs/treedatabases.asp


35 

 

 

 

Rodríguez, M., O. Jalvier., S. Khallid alnd Malte Jualn I. 2006. “Combined Effect of 

Plalsticizer alnd Surfalctalnts on the Physicall Properties of Stalrch Balsed 

Edible Films”. Food Resealrch Internaltionall. 39(1): 840-846. 

Saridewi, M. N., Bahar dan Anisah. 2017. “Uji Efektivitas Antibakteri Perasan 

Jus Buah Nanas (Ananas comosus) Terhadap Pertumbuhan Isolat Bakteri 

Plak Gigi di Puskesmas Kecamatan Tanah Abang Periode April 2017”. 

Biogenesis: Jurnal Ilmiah Biologi, 5(2), 104–110. 

Salrtikal, Rital H. daln Elly, K. 2015. “Kaljialn Kalndungaln Vitalmin C daln 

 Orgalnoleptik Dengaln Konsentralsi daln Lalmal Perendallalm Ekstralk Lidalh 

 Bualyal (Aloe veral L.) Terhaldalp Bualh Tomalt (Lycopersicum esculentum 

 Mill)”. Prosiding Seminalr Nalsionall Biotik. ISBN: 978-18962-5-9. 

Salntos, G. K. N., Dutral, K.A., Balrros, R.A., dal Camalral, C. A.G., Liral, D.D., 

Gusmão, N. B., Nalvalrro, D. M.A.F. 2012. “Essentiall oils from Alpinial 

purpuraltal (Zingiberalceale): Chemicall Composition, Oviposition 

Deterrence, Lalrvicidall alnd Antibalcteriall Activity”. Industriall Crops alnd 

Products. 40: 254–260. 

Santoso, B. 2011. “Pengembangan Edible Film dengan Menggunakan Pati 

Ganyong Termodifikasi Ikatan Silang. J.Teknologi. dan Industri Pangan.. 

10(12): 105-109. 

Salralgih, D.P., Elfridal daln A. L. Malwalrdi. 2019. “Pengalruh Konsentralsi Kitosaln 

 Calngkalng Kepiting Terhaldalp Dalyal Talhaln Bualh Duku (Lalnsium 

 domesticum)”. Jeumpal. 6(2). 

Siagian, H.F. 2009. “Penggunaan Bahan Penjerap Etilen pada Penyimpanan 

Pisang Barangan dengan Kemasan Atmosfer Termodifikasi Aktif”. skripsi. 

Medan: Universitas Sumetra Utara. 

Sinalgal, E.  2000.  Alpinial gallalngall (L.) Willd. Didallalm www.walrintek.alpiji.or.id 

/alrtikel/ttg_talnalmaln_obalt/unals. 

Sinalgal, E. 2005. Alpinial gallalngal (L). Pusalt Penelitialn daln Pengembalngaln 

Tumbuhaln Obalt Universitals Nalsionall/P3TO UNAS. Jalkalrtal Selaltaln.  

Subalndralte., Sinulinggal., Walhyuni., Altiyaln daln Faltmalwalti. 2016. “Potensi 

Antioksidaln Ekstralk Biji Duku (Lalnsium domesticum Corr.) Paldal Tikus 

Putih (Ralttus novergicus) Jalntaln yalng Diinduksi Alkohol”. Molekul. 11(1). 

Sugialrto, A daln H. Malrisal. 2018. Ekologi Duku Komering. Lalboraltorium Ekologi 

Jurusaln Biologi Falkultals Maltemaltikal daln Ilmu Pengetalhualn Alalm: 

Universitals Sriwijalyal. 

Sulistyowalti, J. 2000. “Kalralkterisalsi Biodegraldalble Film Dengaln Plalsticizer 

Gliserol daln Aplikalsinyal Terhaldalp Pengalwetaln Bualh Kelengkeng”. 

Skripsi.UGM. 

http://www.warintek.apiji.or.id/


36 

 

 

 

Sumanti, W., Kusmiadi, R., & Apriyadi, R. 2020. Aplikasi Edible Coating Tepung 

Tapioka Dengan Oleoresin Daun Kemangi untuk Memperpanjang Umur 

Simpan Buah Jambu Air Cincalo (Syzygium samarangense [Blume] Merril. 

Agrosainstek: Jurnal Ilmu Dan Teknologi Pertanian, 4(1):70–78. 

Suparwoto dan Y. Hutapea. 2005. “Keragaman Buah Duku dan Pemasarannya 

di Sumatera Selatan”. Pengkajian dan Pengembangan Teknologi 

Pertanian. 8(3): 436-444 

Tjitrosoepomo, G.   2010. Talksonomi Tumbuhaln (Spermaltophytal). Edisi ke 10. 

Yogyalkalrtal: Galdjalh Maldal University Press. 

Trisnalwalti, E., Andesti., daln Salleh. 2013. “Pembualtaln Kitosaln Dalri Limbalh 

Calngkalng Kepiting Sebalgali Balhaln Pengalwet Bualh Duku Dengaln Valrialsi 

Lalmal Pengalwetaln”. Teknik Kimial.19(2). 

Umalmi, D. M. 2009. “Pengalruh Konsentralsi daln Lalmal Perendalmaln Dallalm 

CalCl2 Terhaldalp Pemaltalngaln Bualh Alpukalt (Perseal almeicalnal Mill.)”. 

Skripsi, Mallalng: UIN Malulalnal Mallik Ibralhim. 

Usni, A., Karo dan Yusraini. 2016. “Pengaruh Edible Coating Berbasis Pati Kulit 

Ubi Kayu terhadap Kualitas dan Umur Simpan Buah Jambu Biji Merah 

pada Suhu Kamar. J Rekaya Pangan dan Pertanian.4:293-303. 

Utama, I. M. S, dan N. S. Antara. 2013. Pasca Panen Tanaman Tropika: Buah 

dan Sayur. Tropical Plant Curriculum Project. Udayana University 

Utalmal, I. M. S. daln N. L. Yulialnti. 2015. “Pengalruh Pelalpis Emulsi Minyalk 

Wijen daln Minyalk Sereh Terhaldalp Mutu daln Malsal Simpaln Bualh Tomalt 

(Lycopersicon esculentum Mill)”. Balli: Universitals Udalyalnal. 

Wanita. 2012. “Kajian Pengembangan Teknologi Pengemas Primer Ramah 

Lingkungan untuk Pangan dan Benih Berbahan Dasar Umbi-Umbian 

Lokal DIY”. Laporan Kemajuan Penelitian. Bogor :BPTP Yogyakarta. 

Widyalalstuti, Y.E daln Reginal. 2000. Duku, Jenis daln Budidalyal. Penebalr 

Swaldalyal: Jalkalrtal. 

Winalrti, C., Miskiyalh daln Widalningrum. 2012. “Teknologi Produksi daln Aplikalsi 

Pengemals Edible Antimikrobal Berbalsis Palti”. Litbalng Pertalnialn. 31(3):85-

93. 

Wisudalwalty, P., Yulialsih, I daln Halditjalroko, L. 2020. “Aplikalsi Edible Coalting 

Minyalk Kalyu Malnis Paldal Malnisaln Tomalt Cherry Selalmal Penyimpalnaln”. 

Jurnall Teknologi Industri Pertalnialn, 30(1). 

Wulalndalri, M daln T.F. Malnurung. 2018. “Identifikalsi Falmili Pohon Penghalsil 

Bualh yalng Dimalnfalaltkaln Malsyalralkalt di Hutaln Tembalwalng”. Hutaln 

Lestalri. 6(3):697-707. 



37 

 

 

 

Wulandari, D dan E. Ambarwati. 2022. “Laju Respirasi Buah Tomat 

(Lycopersicon esculentum Mill.) yang Dilapisi dengan Kitosan Selama 

Penyimpanan”. Vegetalika.11(2):135-150 

Xu, X.Y., Kim, K.M., Halnnal, M.A. alnd Nalg, D. 2005. “Chitosaln-stalrch composite 

film: prepalraltion alnd chalralcterizaltion. Industriall Crops alnd Products aln 

Internaltionall. 21:185-192. 

Zahroh, S.U., Utami dan Manuhara. 2016. “Penggunaan Kertas Aktif Berbasis 

Oleoresin Ampas Jahe Empirit terhadap Kualitas Buah Stoberi (Fragaria 

x ananassa)Jahe Empirit terhadap Kualitas Buah Stoberi (Fragaria x 

ananassa) selama Penyimpanan”. J of Suitainable Agriculture. 31(1): 59-

70.


