BAB YV
KESIMPULAN DAN SARAN

5.1 Kesimpulan

1.

Terdapat 13 sampel makanan yang positif tercemar bakteri dari 63 sampel
makanan yang diambil dari rumah makan di Kota Jambi. Dari 11 Kecamatan
di Kota Jambi terdapat 2 kecamatan yang bebas dari cemaran bakteri yaitu
Kecamatan Jelutung dan Danau Teluk.

Terdapat 5 sampel makanan yang positif tercemar bakteri Salmonella sp.
dari 63 sampel makanan yang diambil rumah makan di Kota Jambi
berdasarkan hasil uji laboratorium dengan menggunakan media Salmonella
Shigella Agar (SSA). Dari 11 Kecamatan di Kota Jambi terdapat 6
kecamatan yang bebas dari cemaran Salmonella sp yaitu Kecamatan
Telanaipura, Kota Baru, Jambi Timur, Jelutung, Danau Teluk, dan

Pelayangan.

5.2 Saran

1.

Bagi peneliti selanjutnya diharapkan dapat mengidentifikasi spesies
Salmonella spesifik dan jenis bakteri lainnya yang terdapat pada makanan
yang tercemar bakteri pada makanan rumah makan di Kota Jambi.

Bagi peneliti selanjutnya diharapkan dapat meneliti cemaran Salmonella sp
pada makanan dengan mengikuti setiap tahap rantai produksi makanan dan
kontaminasi silang pada makanan.

Bagi Masyarakat agar dapat lebih hati-hati dan cermat dalam memilih
makanan untuk makanan yang bersih dan sehat sehingga layak untuk

dikonsumsi sehari-hari dan terhindar dari masalah kesehatan.
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