EBAE 1. PENDAHULUAN

1.1 Latar Belakang

Indonesia adzlzh negara vang memilikl potensi sangat besar di bidamg
pertanian. Salah satu hasil pertaniannya adalzh ubi jalar. Berdasarkan data dari
Direktorat Jenderzl Tanaman Pangan, produksi ubil jalar di Indonesia pada tahun
2020 mencapai 1.533.15% ton. MMengalami kenaikan 1,15% dari tahun 2019 yvang
produksinya 1.515.739 ton. Provins: Jambi mempakan szalah saton daerah
pengembang komoditaz tanaman ubi jalar. Berdasarkan data dari Direltorat
Jenderal Tamaman Pangan, lnas tamam ubi jalar Provins: Jambi pada tahun 2020
mencapal 1.463 ha dengan produksi ubi jalar mencapai 50957 ton. Produks=i Ubi
Jalar di Indonezia 5 tahun terakhir dapat dilihat pada tabel 1.
Tabel 1. Produksi Ubi Jalar di Indonesia 5 tabun terakchir (2019-2023)

PRODUKSI UBI JALAR (TON)
NO PROVINSI

2019 2020 2021 2022 2023
1 Jawa Barat 429900 445440 402162 307223 387.061
2 Jawa Timur 247612 2B0.390 282.459% 287372 333953
3 Sumatera Barat 113.62% 131.584 117.036 122 3E% 130294
4 Jawa Tengah 131.873 161.28% 131.572 143 3E3 109.15%4
5 Sumatera 1tara 92785 L TE 5346 87.137 51617
& Sulawesl Selatan 31.127 66 367 49535 39965 59321
7 NTT 37078 31.41% 41.551 455994 36908
8 Lampung 33191 37048 32030 24 386 29 580
Q Jambi 61984 65 361 50632 30066 23817
10 Sumatera Selatan 16.774 1B 2348 21564 24 916 280534

Sumber: Direktorat Jenderal Tanarman Pangan (2023}

Provinsi Jambi pada tahun 201% menghasillan ubi jalar sebanyak 61 984
ton, tahun 2020 menghasilkan ubi jalar sebanyak 65 861 ton, tahun 2021 mencapai
ubki jalar 50632 ton, tahun 2022 menghasilkan ubi jalar mencapal 30064 ton dan
tahun 2023 menghasilkan ubi jalar sebesar 22 817 ton. Jumlah produksi yang
melimpah tersebut sudah banyak dimanfaathan untuk berbagai jenis pangan olahan.
Ticoaln ef af ,(2016) menyampaikan bahwa berbagal jenis pangan olahan dar ubi



jalar atau wbi vngu dapat digunakan untuk bzhan makanan pokok dengan cara
direbus ataw dijadikan tepung dan diclah menjadi makanan ringan seperti keripile
Salah satn UMEM yang memproduksi vl ungo di Kota Jambi adalah

UMNED Ars Snack. Ars Snack memprodukst ubi ungu menjadi keripik pangsit ubi
pngu.  Selain menghasilkan  produk  utama dalam pengolzshannya juga
menghasilkan produk samping yaitu berupa limbah. Limbah adalah semua material
sisa atau buangan vyang berasal darni proses telkmologi maupun alam dimana
kehadirannya tidak bermanfaat bagi ingkungan dan tidak memilika milai ekonomis
(Sartika ef al, 2020). Menurut Lizsmiatun ef af, (2021) berdasarkan wujudnya,
limbah dibedakan menjadi tiga yaitu limbah padat, limbah cair dan limbah gas.
Limbah yang tidak termanfaatban erat kaitannya dengan potensi pencemaran
lingkungan sehingga perlu dicari solusi dalam penanganan limbah tersebut. Bukan
hanya lingkungan tetapi keschatan manuszia juga dapat terganggu dengan
banyaknya limbah vang berdampak negatif, oleh karena itw perlu adanya
penanganan vang tepat terhadap limbah tersebut (Marizka dan Faidati, 2020). Salah
zaty bentuk penanganan vang dilalukan untul meminimalizir limbah yaito
penerapan produksi bersih

Produksi berzih didefinisikan sebagal strategi pengelolaan linglungan yang
bersifat preventif atau pencegahan, terpadu dan diterapkan secara terus meneros
pada setiap kegiatan mulai dari hulu ke hilir yang terkait dengan proses produksi,
produk dan jaza uniuk meningkatkan efisiensi penggunaan sumber daya alam,
mencegah terjadinya pencemaran lingkungan dan mengurangi terbentulmya limbah
pada sumbernya sehingga dapat meminimisasi resiko terhadap kesehatan dan
keselamatan manusia serta kerusakan linglmngan (Kementrian Linglungan Hidup,
2003). Pola pendekatan vang digunakan dalam teknologi produksi bersih yartu
penerapan telmik pengurangan limbah dengan melakukan tata kelola yang baik
(Good howsekegping) terhadap peralatan telnologi, melalulkan pengelolaan yang
baik terhadap bahan balm utama dan bahan tambahan serta penerapan teloile daur
plang vang dituangkan dalam 3R yaitu © Reduce, rewse, dan recyele ( Indrasti dan
Fauzi, 2009).

Prinsip pokok produksi bersih adalah untuk mengurangi atan memimmumbkan
penggunaan air, energi dan terbentuknya limbah pada sumbernva, menghindarn



bahan baku beracun dan berbahaya, memahami analisis daur hidup pekok,
menerapkan pola manajemen dikalangan industri dan pemerntah yang telah
mempertimbangkan aspek lingkungan, mengaplikasikan telmolegi ramah
lingkungan, manajemen dan prosedur standar sesual persyaratan yvang telah
ditetapkan, mengarah pada peraturan sendinl (self regulafion) dan peraturan yang
sifatnya musvawarah mufakat (negofiafed regulaiory approach) (Indrasti dan
Fauzi, 2009).

Limbah yang dihasilkan dan proses pengolahan kenpik pangsit ubi ungu Ars
Snack dibuang begitu saja pada lzhan kosong. UMEM Ars Snack belum
menerapkan produksi bersih, hal i dikarenakan UMEM Kenpik pangsit ubl ungu
Arz Snack belum mengetahm tentang konsep produksi bersth dan belum ada
soslalizasi atau pelatihan langsung dari pemerntah tentang pencegahan dan
pengelolaan limbah di UMEDM keripik ubi ungu. Berdasarkan uraian diatas, penulis
tertarik: dengan penclitian berjudul “Kajian Penerapan Produksi Bersih Pada
UMENM Ars Snack Di Kota Jambi™.

1.2 Rumusan Masalah

UMEM Kenpik pangsit ubi ungu Ars Snack merupakan salah satu industn
kecil yvang memperoduks] makanan ringan vang menggunakan bahan baku ubi
ungu. UMEMN keripik pangsit ubl ungu ini didirtkan pada tahun 2008 oleh Tbu Nur
Pemis yang memilika 5 orang karyawan yang membantu proses produlks. UMEM
mi berada di Jalan Faden Perang BT 0% NO 79, Kel Pematang Sulur Telanzipura,
Jambi. Bahan baku ubi ungu yang digunakan di UMEM keripik pangszit ubi ungu
Ars Snack dipasok langsung dar kabupaten Kennecl melalui agen, apabila pemasok
tersebut idak memilik stok ubl ungn maka bahan baku didapatkan dan pasar-pasar
sepertl angso duo. Untuk menunjang kegiatan operasional, usaha keripik ubi ungu
Ars Snack telah mengurus berbagal perizinan dan sudah mendapatkan sertifikat
seperti halal MUT, PIRT, NIE dan HAKT.

Ada beberapa produk vang di produksi oleh UMEM Arz Snack vaitu
pangzit ubl ungu, stick ubki ungu, stick kedelal, emping jagung. Pangsit ubl ungu
mempakan produk yang di produksi setiap harinya Berdasarkan observasi awal
vang dilakukan sebanyak tiza kali, UMEM mi rata-rata memproduks: bahan bakn

ubl ungu setiap han sebanyak 35 kg dan menghasilkan 330 pcs dengan kemasan



Standing Pounch berat 100 gram dengan harga jual Bp. 15.000/pes dan kemasan
plastik HDPE (Hight Density Polyethylens) berat 150 gram dengan harga jual Ep.
8.500/pes.

Limbah yvang dihasilkan dan proses pembuatan keripik pangsit ubl ungu
berupa limbah padat dan limbah cair. Limbah padat yang dihasilkan berupa lulit
ubl ungu dan wubi msak. Limbah cair yang dihasilkan berupa air sisa cucian dan
pengukusan ubl unguo, serta minyvak jelantah Bahan baku sebanyak 35 kg dilakukan
proses pengupasan menghasilkan limbsh kulit ubi ungu sebanvak & kg, proses
pencucian daging ubl menghasilkan 198 liter air sisa cucian, proses pengukusan
menghasilkan 44 liter air sisa kukusan, proses penggorengan dan peninsan kenpik
pangsit ubl ungu terdapat 2.5 liter minyak jelantah dalam satu han produksi
Berdasarkan observasi awal dan melakukan wawancara langsung kepada owner,
semua limbah atau hasil samping dan proses produksi belum diolah lebih lanjut.
Limbah vang dihasilkan dar proses produksi keripik pangzit ubi ungu dibuang
begitu zaja dengan alasan belum mengetahm konsep produks bersih, belum ada
soslalisasi serta pelatthan langsung dan pemermtah tentang pencegahan dan
pengelolazn limbah di UMEM keripik pangsit ubl ungu Ars Snack. Limbah kulit
ubl ungu dibuang dan ditumpuk dilahan kosong dibelakang tempat preduksi
zehingga menimbulkan bau tidak sedap atau busuk. Limbah air dan minyak jelantah
dibuang begitu saja ke selokan atau aliran air yang telah disediakan.

Berdasarkan Undang-Undang Momor 5 Tahun 1984 tentang Perindustrian
Paszal 21 avat 1 yang menyebutkan Peruzahaan industri wajib melakzanakan upava
keseimbangan dan kelestarian sumber daya alam serta pencegahan timbulnya
kerusakan dan pencemaran terhadap lingkungan hidup alabat kegiatan imndustnn yang
dilakukannya.

Dengan melthat banyaknya limbah yang dihasilkan perlu dilakukan
penerapan produkst bersih. Penelitian mi juga akan dilakukan untuk menganalisis
damn aspek tekmis dan finanmal terhadap alternatif dan penerapan produksi bersih
vang akan dilakukan di UMEM tersebut. Adapun rumusan masalah dalam
penelitian 11 sebagal berikout :

1. Bagaimana proses produksi keripik pangsit ubi ungu Ars Snack dikota

Jambi.



2. Mengidentifikazi jenis dan jumlah imbah yang dihasilkan dan produksi
keripik ubl ungu Ars Snack.

3. Bagaimana kelayakan telnis dan finansiz] peluang penerapan produksi
bersih di UMEM kenpik pangsit ubl ungu Ars Snack.

1.3 Tujuan Penelitian

1.

b

Lid

IMengetahui tahapan proses produks: di UMEM Keripik Pangsit Ubi Ungu
Ars Snack.

Mengidentifikasi jemiz dan banyalmya limbah yang dihasilkan pada
produksi Kenpik Pangsit Ubl Ungu Ars Snack.

. Menganalisiz kelayakan teknis dan finansial terhadap peluang penerapan

produksi bersih dan penentuan penerapan produlkes: bersith di UMEM keripik

pangsit ubl ungu Ars Snack.

1.4 Manfaat Penelitian
Penelifian 1n1 dapat memberikan manfaat antara lain sebagal berikut :

1.

b

Lid

Bag penulis, menambah wawasan pengetahuan terkait topik peneliian
vang merupakan salah satu syarat untuk memperoleh gelar Sarjana di
Juruzan Teknologt Pertanian, Fakultas Pertanian, Universitas Jambr

Bag pembaca, semoga dapat membenkan mformasi dan pengetahuan
kepada pembaca tentang produksi bersih di UMEM kenpik pangszit ubi
ungu Ars Snack di Kota Jambi.

. Bag objek penelitian, memberikan mmformas uinuk pengembangan atan

perbaikan kedepan dalam bidanz pengelolaan limbah, khususnyva
memberikan acuan bagi pihak terkait untuk menerapkan sistem produksi
bersth.






