BAB 5. KESIMPULAN
5.1 Kesimpulan
Kesimpulan yang didapatian dar penelitian im yaitu

1. Tahapan proses produks di UMEN Eernipik pangzit ubi ungu Ars Snack yattu
proses penyvortiran ubi, pengupasan kulit ubi ungu, pencucian ubi ungo,
pengubuzan ubl ungu, penghalusan ubi ungu, pengadonan ubi ungu dengan
bzhan tambahan, pemipihan dan pemotongan adonan ubl ungu, penggorengan,
penirizan minyak, pendinginan dan pengemasan.

2. Jemis lombah di UREM Eeripik pangzit ubt ungu Ars Snack vaifu himbah padat
dan cair. Banyalmya limbah vang bisa dimanfaatkan dalam sekali produlesi
vaitu kulit ubi ungu sebanyak § kg, cangkang telur sebanyak 0.3 kg, kardus dan
plastik belas sebanyak 2 buah serta limbah cair beripa minyak siza sebanyak
2.5 liter, air siza pencucian dan pengukusan sebanyak 244 liter.

3. Altermatif penerzpan produksi bersih di UMEDN Keripik pangsit ubt ungu Ars
Snack layak secara tekmis dan finansal Altematif produksr bersih yang
direkomendasikan vartu kulit ubi imgu menjadi peakan termak

5.2 Saran

Sebaibmya UMEM Kenpik pangsit ubl ungu Ars Smack menerapkan
altematif produksi bersih berupa kulit ubl ungu menjadi pekan ternak, pemakaian
kembali air {wafer reuse), penjualan canglkang telur dan kemasan minyak goreng
berupa kardus dan plastilkc bekas serta penggumaan oil solidiffer pada sisa minyak
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