DAFTAR PUSTAKA

Andriani, Y., & Nugroho, M. (2021). Analisis Rantai Pasok Produk Perikanan Beku
Ekspor di Indonesia. Jurnal Logistik Indonesia, 10(2), 45-59.

Agqilla, T., Purnama, N. R., Perdana, A. W., Nurfadillah, N., Irawan, 1., Aprilla, R. M.,
dan Efendi, M. J. (2023). Proses pembekuan lkan Cakalang (Katsuwonus
Pelamis) di CV. Novaria Abadi. Jurnal Kelautan Dan Perikanan Indonesia,
3(1), https://doi.org/10.24815/jkpi.v3il.28674

Damayanti, 1., dan Pratama, D. A.(2021). Penerapan Sistem HACCP Dalam Pengolahan
Produk Perikanan Ekspor. Jurnal pengolahan dan Bioteknologi Hasil
perikanan. 10(1), 21-29.

Direktorat Jendral Bea Cukai. (2006). Undang-Undang Nomor 17 Tahun 2006
Kepabeanan (perubahan 1) Atas Perubahan Undang-Undang Nomor 10
Tahun 1995 Tentang Kepabeanan. 0(2), 47-54.

Fatah, A., dan Fathurachman, E. R. (2019). Peranan Perusahaan Pelayanan Dalam
Rangka Kelancaran Pengurusan Perpanjangan Sertifikat Kapal Di
Pelabuhan Merak Banten.1(2), 25-30.

Firmansyah, A. M., dan Alfiyah, N. 1. (2025).KUALITAS PELAYANAN BADAN
KARANTINA INDONESIA BALAI KARANTINA HEWAN, IKAN, DAN
TUMBUHAN JAWA TIMUR UNTUK MELINDUNGI KETAHANAN
PANGAN DALAM KEGIATAN EKSPOR-IMPOR DI KANTOR
PELAYANAN TANJUNG PERAK. Prosiding Seminar Nasional Fakultas
IImu Sosial Dan IImu Politik, 2.

Ghofar, A., Priyanto, R., dan Susilowati, E.(2017) Studi Karakteristik Defrosting pada
produk lkan Beku. Jurnal Pengolahan Haasil Perikanan Indonesia, 20(1),
53-60 https://doi.org/10.17844/jphpi.v20i.17018

Ginting, A. M. (2013). Pengaruh nilai tukar terhadap ekspor Indonesia.

Jereb, P., Allcock, A. L., Lefkaditou, E., Piatkowski, U., Hastie, L. C., &Pierce ,G.
J. (2016). Cephalopods Of The world. Volume 3: Octopods and
Vampire Squids. FAO, Rome

Kementerian Kelautan dan Perikanan Republik Indonesia. (2023). Statistik Ekspor
Perikanan Indonesia.

Kementerian Kelautan dan Perikanan. (2020, April). Tri wulan | 2020, Nilai Ekspor
Capai Perikanan Capai USD 1,24Miliar. Kkp.Go.ld.

54


https://doi.org/10.24815/jkpi.v3il.28674
https://doi.org/10.17844/jphpi.v20i.17018

Kementerian Kelautan dan Perikanan. (2022, Desember 27). Ekspor perikanan
Tumbuh 10,66% di 2022. Retrieved from Direktorat Jendral Penguatan
Daya Saing Produk Kelautan dan Perikanan
https;//kkp.go.id/djpdskp/ekspor-perikanan-tumbuh-1066-di-
202265¢30248819a4/detail.html

Kementerian Kelautan dan perikanan. (2024, Desember 18). Apa yang Dicari
Konsumen Prikanan. Retrieved from Badan pengendalian

Klainan, M. G., Lopez, M. A., &Roldan, M. (2016). “Nutritional composition and
biochemical properties of octopus vulgais .”’Journal of food composition and
analysis, 45, 130-137.

Kasim, N., Budiyati, B., &Saputra, A. (2025). Unlocking Octopus Eksport Potential in
Indonesia : Logistics, Seasonality, and Certification Challenges From Bone
Regency. Journal of marine Biology and Fisheries, 12(1),33-47

Leach, W.E. (1818). Synopsis Of The Orders, Families, and Genera Of The Class
Cephalopoda

Lilis, L., Dirhamsyah, D., Fransiska, E., dan sartika, D. (2023). Pelaksanaan Ekspor
Ikan Pari Ke Negara Singapore Pada Cv. Indo Pasific Jakarta. Journal of
Maritine and Education (JME), 5(1), 469-474.
https://doi.org/10.54196/[me.v5i1.102

Lilis,L., Dirhamsyah, D., Fransiska, E., dan sartika, D. (2023). Pelaksanaan ekspor
ikan pari Ke Negara Singapore Pada Cv. Indo Pasific Jakarta. Journal of
Maritime and Education (IJME), 5(1), 469-474.
https://doi.org/10.54196/jme.v5il.102

Listiani, N.(2023). Penerapan Standar Ekspor Gurita dan Ikan Teri Perusahaan
Perikaanan Di Kendari. Pusat Penelitian Ekonomi (P2E) LIPI, 7(1),91-
110.

Masitha, 1. P., dan Pangidoan, E. (2020). Pengaruh suku bunga, nilai tukar rupiah,
inflasi, ekspor dan impor terhadap cadangan devisa di Indonesia. Jurnal
IImiah Akuntansi Dan Keuangan, 8(1), 59-65.

Navaro, J. C., Monroig, O., & Sykes, A.V. (2014). Nutritional as a key factory of
chepalopoda aquaculture. Chepalopod Culture. Chapter 5, 77-95,
Springer Aquatic. https://doi.10.1007/978-94017-868-55

55


https://doi.org/10.54196/jme.v5i1.102
https://doi.org/10.54196/jme.v5il.102
https://doi.10.1007/978-94017-868-55

Nisak, Z. (2019). Analisis Swot Untuk Menentukan Strategi Kompetitif. Jurnal
Ekonomi Bisnis, 1-8Pengawasan Mutu Hasil Kelautan dan
Perikanan: https://kkp.go.id/bkipm/apa-yang-dicari-konsumen-
perikananl6wp/detail.html

Prasetyo, R, A., dan Arifin, M, Z. (2019). Pengaruh waktu dan Suhu Soaking Trehadap
Mutu Produk Perikanan. Jurnal pengolahan Hasil perikanan Indonesia, 22
(1), 33-40. https://doi.org/10.17844/jphpi.v22i1.XXXX

Sumartini, S., Harahap, K.S., dan Sthevany, S.(2020). Kajian Pengendalian mutu
Produk Tuna Loin Precooked Frozen Menggunakan Metode Skala Likert
Di Perusahaan Pembekuan Tuna. Aurelia Journal, 2(1), 29.
https://doi.org/10.15578/aj.v2il.9392

Theresia S, L., Wullmur, M., dan JessyJ,P. (2020). Efisiensi Prosedur Ekspor Pada
Industri Pengolahan lkan Kaleng Di Kota Bitung. Journal EMBA,
8(3),363-371.

Thubagus, S. D.,Rotinsulu, T. O., dan Sumual, J. 1. (2023). Analisis pengaruh ekspor
migas, non migas, dan inflansi terhadap pertumbuhan ekonomi di
Indonesia periode 2001-2021. Jurnal Berkala limiah Efisien,23(4), 25-36.

Toha, A.H.A., Jeni. Widodo, N. Hakim, L. dan Sumirto. S.B. 2015. Gurita Octopus
cyanea Raja Ampat. Kons. Biod Raja Ampat. 4(8):4-8. Yogyakarta. BPFE-
Yogyakarta. Anggota IKAPL

Yulistiani, R., Hastuti, M, D., dan Arifin, Z. (2020).Studi Evaluasi Pengemasan
Produk Gurita Beku Dalam Sistem Rantai Dingin. Jurnal Teknologi Hasil
Perikanan, 9(2), 55-63. Buletin lImiah Litbang perdagangan, 7(1), 1-18.

Yulistiani, R., Hastuti, M, D., dan Arifin, Z. (2021). Evaluasi Proses Glazing Pada
Produk Gurita Beku. Jurnal Teknologi Hasil Perikanan, 10(2). 45-52.

Yulistiani, R., Setyowati, D, L., dan Hidayat, M. (2020). Pengaruh Blanching
Terhadap Mutu Fisik dan Kimia Gurita Beku. Jurnal Teknologi Hasil
Perikanan, 9(2), 45-53. https://doi.org/10.xxx/jthp.v9i2.xxxx

Zulfikar, R. Z. (2016). Cara penanganan yang Baik Pengolahan Produk Hasil
Perikanan Berupa Udang. Jurnal Aplikasi Teknologi Pangan, 5(2), 29-30.

56


https://kkp.go.id/bkipm/apa-yang-dicari-konsumen-
https://kkp.go.id/bkipm/apa-yang-dicari-konsumen-perikanan16wp/detail.html
https://doi.org/10.17844/jphpi.v22i1.xxxx
https://doi.org/10.15578/aj.v2il.9392
https://doi.org/10.xxx/jthp.v9i2.xxxx

